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Tabasco-Sauce

Frische reife scharfe Paprika, gleich welcher Sorte, werden halbiert
und mit dem Messer entkernt. (Vorsicht: keine Schleimhadute mit den
Fingern beriihren!) Die Schoten werden mit der Halfte des Gewichts
an Essig im Mixer puriert. Nach Belieben weiter mit Essig verdinnen,
kahl stellen. Halt im Kahlschrank monatelang.




