Grune-Tomaten-Chutney

Zutaten und Zubereitung

Am Vortag 1 kg griine Tomaten und 300 g Zwiebeln in Wiirfel
schneiden, alles zusammen kraftig salzen und Gber Nacht zugedeckt
stehen lassen.

Am ndchsten Tag die Masse ausdriicken und mit 300 g Zucker, 100
ml weilem Balsamicoessig und 100 g Rosinen ca. 40 min im offenem
Topf unter 6fterem Umriihren kochen lassen.

In den letzten 10 min 1 EL Mehl (mit etwas Wasser glatt gertihrt), 1
EL Curry, 1 EL mittelscharfer Senf, 1 TL Cayennepfeffer, 3 gehackte
Knoblauchzehen, 1 TL Ingwer und 4 klein geschnittene scharfe
Peperoni unter die Masse geben und fertig kochen.

Etwas abkiihlen lassen, heil in Gldser fiillen und gut verschlieRen.
Vor Genuss mindestens 4 Wochen stehen lassen.




