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Eingelegte Grine Tomaten

Zutaten und Zubereitung

1 Liter Einlege-Essig mit einem Titchen Einlege-Gewdirz
(Gewirzmischung), 1 TL Pfefferkérner und 1 TL Salz erwarmen,
nicht kochen! 1 kg Tomaten in vorbereitete Glaser fiillen, groRere
Tomaten evtl. vierteln, mit dem Essigsud lbergielen, fest
verschlieBen und ca. 4 Wochen ziehen lassen.




