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Basilikumsenf ,Wilde Scharfe”

Zutaten

150 g helle Senfkorner

50 g dunkle Senfkorner

300 ml WeiRweinessig

100 ml Weilwein oder Wasser
70 g Honig
4 TL Salz
2 Handvoll Basilikumblatter (z.B. ,Wildes Purpur' oder ,Cubanisches
Strauchbasilikum® - je nach verwendeter Sorte entwickelt der Senf
eine andere Farbe)

Zubereitung

Senfkorner in einer Muhle feinmahlen. Zutaten gut miteinander
verruhren, zuletzt die kleingeschnittenen Basilikumblatter
dazugeben. Die Masse nochmal mit dem Plrierstab gut vermengen,
abkihlen lassen, in Glaser fullen und verschlieRen.




